
Menú  degustació  ½  racions   Pla      Cuina especial  

Només de diumenge a dijous 

 

Aperitiu del dia  
 

Entrants: (a escollir)  

 Plat  de la setmana ... ���� 

 Carpaccio de carbassó fumat, encenalls de parmesà i  una vinagreta de pinyons … � 

 Verduretes de temporada sobre un mosaic de tomàquet  i poma, traces de romesco, 

herbes  i una mica de pernil, o no   ...  � 
 

Primers:  (a escollir)  
 

 Amanida de ruca i verat fresc, guacamole i un cebic he d’algues i cogombre  
 Tàrtar de bou ... encenalls de foie i xips variats especiats 

 Daus de salmó  fumat  brasejat amb daus de verdures  a la brasa sobre samfaina i panses  
(recomanem poc fet)  

 
Segons: (a escollir)  

 Peix de la setmana ...  � � � �  

 Presa ibèrica brasejada en curri vermell, porros, t ubercles i notes verdes (recomanem poc fet) 

 Cua de vaca estofada en vi negre, patata mentolada i tirabecs  

 

Postres: (a escollir)  

 Bloody Mary – Gerds, tomàquet, sorbet de poma i api      

 Suis Xocolata “ desfeta ” calenta, escuma d’ earl-grey i gerds  

 Crême Brulée .... amb escuma de rom, plàtan, cafè i  amaretto 

 

       �  =  plat vegetarià            �  =   pregunteu 

            36 €  (Pa i 8 %   IVA  inclòs) 


