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Menú           Pla   Cuina especial                         

 
 
 

 
Entrants per compartir: 

 

 Encenalls de pernil ibèric amb pa de coca amb tomàquet 
 

 Carpaccio formatges, Manxego i Idiazabal, raïm, anet i oli d’orenga i  
romaní  … 


 Amanida de ruca i verat fresc, guacamole i un cebiche d’algues i cogombre 

 
 
 

Segons  a estriar: 
 

 Peix de la setmana ...    
 

 Daus de salmó  fumat  brasejat amb daus de verdures a la brasa sobre samfaina  
                                                           i panses ... (recomanem poc fet) 

 

 Filet de bou a la brasa,  traç de bledes i pastís de patata i formatge 
 

 Presa ibèrica brasejada en curri vermell, porros, tubercles i notes verdes... 
(recomanem poc fet) 

 

 Plat vegetarià: Verdures i tubercles amb diferents coccions i amaniments … 
 

  
  

Postres a estriar: 
 

 Xocolata negre  70%  Brownie  amb cremós 
 

 Crême Brulée .... amb escuma de rom, plàtan, cafè i amaretto 
 

 Sorbet de pomada de Menorca,  gerds i taronja 
 

 

 =  plat  vegetaria        =  pregunteu 

 

45€  (pa  i  8 % Iva inclòs) 


