Menu PI a. Cocina especial

Entrantes para compartir:

e Virutas de jamoén ibérico con pan de coca con tomate

e Carpaccio de quesos, Manchego e Ididzabal, uva, eneldo y aceite de orégano
y romero ...

e Ensaladadericulay caballafresca, guacamole y un cebiche de algas y pepino

Segundos a escoger:

e Pescado delasemana... @

e Dados de salmén ahumado braseado con dados de verduras ala brasa sobre
sanfainay pasas ... (recomendamos poco hecho)

e Solomillo de buey alabrasa, trazo de acelgas y pastel de patatay queso

e Presaibérica braseada en curry rojo, puerros, tubérculos y notas verdes
(recomendamos poco hecho)

e Plato vegetariano: Verduras y tubérculos con diferentes cocciones y alifios ...

Postres a escoger:

e Chocolate negro 70% Brownie con cremaoso
e “Créme Brulée” con espuma de ron, platano, café y amaretto

e Sorbete de pomada de Menorca, frambuesay naranja

& = plato vegetariano ® = preguntad

45€ (pany 8 % Iva incluido)
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